1.原招标公告内“附件：采购清单”

	厨房设备技术参数

	序号
	设备名称
	技术参数
	参考图片

	15
	多功能切菜机
	1.整体使用201不锈钢材质，台面厚度≥1.0mm；

2.星盆斗厚度≥1.0mm，星盆斗尺寸：500*500*280mm，配置提篮式不锈钢下水器；

3.立柱使用Ф48*1.0mm圆管，横撑使用Ф32*1.0mm圆管；配不锈钢可调子弹脚。
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	53
	干手器
	1.外壳一体成型，双面出风喷气，5～7秒快速干手
2.全金属涡轮增压风扇，最大功率100W
3.近红外线感应开启。
	[image: image2.png]




	58
	单头七星蒸炉
	1.面板使用不锈钢材质，厚度1.2mm，其它侧板厚度≥0.8mm。
2.2.0厚锅，磁感应强度高。
3.全不锈钢结构设计、炉脚使用全钢重力脚。
4.电脑控制，防水、防油防虫设计。
5.彩色数码显示屏，能实时显示功率，故障代码
6.冷风散热结构。

7.电压380V，功率：≥20KW
8.商用电磁单头大炒炉整机参照GB/T2424.15-2008.GB/T10125-2021及GB/T6461-2002标准检测；试验条件，温度60℃，气压≤51KPa,试验时间≥10h,试验后样品外观无异常，且可正常工作；试验周期≥48h，保护评级10级；提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。

9.商用电磁单头大炒炉整机参照GB/T2423.54-2022标准检测、参照GB4706.1-2005.GB4706.52-2008认证，商用电磁单头大炒炉（配锅）参照GB4806.9-2023检测；持续性污染，污染流体种类：洗涤剂，保持温度70℃±2℃，保持时间93h±3h，试验后样件无肉眼可见变化、开裂、气泡、锈蚀等异常变化；试后样件通电380VAC，可正常工作；具有公共机构厨房设备产品认证证书；配锅：理化指标,试验条件：5g/L柠檬酸，100℃，0.5h，第三次，砷≤0.00001mg/kg，镉≤0.00001mg/kg,铅≤0.00001mg/kg，锑≤0.0001mg/kg，铝≤0.0001mg/kg，铬≤0.0001mg/kg，钴≤0.0001mg/kg，铜≤0.002mg/kg，锰≤0.001mg/kg，钼≤0.005mg/kg，镍≤0.003mg/kg，锡≤0.003mg/kg，锌≤0.005mg/kg；以上全部满足，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
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	74
	电饼铛
	1.机身加厚不锈钢材质；；
2.每层上下6根远红外线发热管，可加石板烤披萨；上下独立控温；超温断电保护；
3.规格：三层六盘/竖放
4.烤盘尺寸：≥400*600mm
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	82
	洗碗机
	1.总功率≤60.7kW；
2.单缸、双喷淋、单烘干；洗涤能力：2000-2500碟/小时；洗涤高度≤350mm；耗水量≤480L/H、洗涤温度：50～60℃、喷淋温度：82～90℃；
3.主体304不锈钢材质；配备恒温控制系统及水位自动控制、机械控制、扭力保护、档停开关、自动上液系统；
4.机械控制、按键操作、一键启动；
5.烘干功能段，结构设计为3D立体三面风口设计。
6.360度高温喷淋，具有可拆卸是残渣过滤网；
7.机器带有抑垢装置，提供相应的专利证书。
▲8.食品接触安全指标要求： 产品通过 GB4806.1-2016;GB 4806.9-2016;GB4806.9-2023；GB4806.7-2023《食品接触产品安全（或卫生）认证证 书》；提供认证证书复印件。
▲9.大肠杆菌、沙门氏菌均不得检出，需提供包含前述相关指标、依据（包括但不限 于）“GB14934-2016”技术标准，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
▲10.质量检测要求：对于输入电流和功率、工作温度下的电器强度、 机械强度、机器的稳定性、符合质量标准。按照 GB/T 4706.1-2005测试符合标准，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
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	87
	油烟净化器
	1.风量≥40000m³/小时
2.▲油烟净化设备需符合CCAEPI-RG-Q-015-2021 《餐饮业油烟净化设备》环保产品认证实施规则及 HJ/T 62-2001《饮食业油烟净化设备技术要求及检测 技术规范》(试行)检测标准(提供国家认可的检测机构出具的检测报告);
3.油烟净化设备(含电源)需通过GB/T17799.1-2 017标准的静电放电抗扰度要求《电磁兼容通用标准 试验》试验结果符合A级要求；满足GBT17799.3-20 12《电磁兼容通用标准试验》满足电源端子骚扰电压 限值要求；通过GB/T17799.1-2017《电磁兼容通用标 准浪涌(冲击)抗扰度试验》试验结果符合A级要求，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图 

4.▲所投油烟净化器设备通过GB 4706.1-2005《家 用和类似用途电器的安全第1部分：通用要求》中对 触及带电部件的防护、输入电流和功率、工作温度下的泄漏电流和电气强度、稳定性和机械危险等技术要求，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图;
5.▲所投油烟净化器设备整机在温度温度：20-35℃, 湿度：25-75%RH,正常大气压的环境下进行测试；使用 喷嘴直径为12.5mm的喷水试验机，对设备外壳进行喷 水试验，满足GB/T4208-2017外壳防护等级IPX6测试 标准(需国家认可的检测机构出具的检测报告);
6.▲所投油烟净化器设备整机通过GB/T2423.10-  2019振动测试标准，设备在温度温度：20-35℃,湿度： 25-75%RH,正常大气压的环境下进行测试，在振动频 率10-150HZ,振动方向X、Y、Z三个轴向，每个轴向 30min,设备整体均无破损，满足振动测试要求(需国家认可的检测机构出具的检测报告)
7.▲所投油烟净化器设备外壳通过gb/t 10125-201 2盐雾试验(NSS),在沉隆盐液浓度(5±1)%Nacl (m/m%)下暴露48小时，测试结果为10级(注：外 观等级参照GB/T6461-2002)，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图
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	91
	双瓶组灭火装置
	1火灾自动探测，自动实施灭火。
2.自动发出声光报警。
3.喷射灭火剂后，自动切换喷射冷却水，防止复燃。
4.设有手动紧急机械启动机构，在火灾现场无电源的情况下，能可靠地实施灭火。
5.单瓶组保护范围1～5米，双瓶组保护范围6～10米烟罩。
资质齐全，阳光保险投保。
6.系统装置包括：控制箱、机械式驱动阀、管路、喷嘴、探测器、易熔连接片、金属拉索、滑轮三通、滑轮弯头等组成。其中控制箱由自动释放机构、驱动用
7.高压氮气瓶、水流控制阀、液体药剂罐以及连接软管、单向阀、减压阀等构成;
▲8.依据XF498-2012，出具合格的检验报告，检验结果需为灭火剂充装量≥11.5L*2，灭火剂保质期六年，灭火剂喷射时间≥30秒，具有水冷却功能，在灭火剂完全喷射后，水流联动阀自动切换时间1秒≥T≤2秒。
▲9.食用油专用灭火剂需依据XF3007-2020型式检验标准，检验结果需为pH值≤95，凝固点≤-5℃，毒性为0，灭火性能≤45秒，需提供国家认可的检测机构出具的检测报告。
▲10.控制箱、药剂瓶、管道、喷头、虹吸管需依据GB/T10125-2021检验盐雾腐蚀，依据GB/T 2423.1-2008 和 GB/T 2423.3-2016检验高低温检验合格，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
▲11.灭火装置配件：管道、三通、弯头依据GB/T20123-2006和JIS G1258-3;2014检验材质为304不锈钢，喷头依据GB/T5121.27-2008的检验材质为H59铜，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
▲12.提供灭火装置钢丝绳依据GB/T8358-2023拉力测试，实际破断拉力≥2KN，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
▲13.具有远程监控功能，设备启动远程提醒功能，灭火剂到期、维保到期远程提醒功能，提供软件著作权证书进行佐证。
	


更正为

	厨房设备技术参数

	序号
	设备名称
	技术参数
	参考图片

	15
	多功能切菜机
	1.可切厚片，薄片，切四角丝，切圆丝，切条，切角块，切斜片，切段均可调节；
2.叶菜类一可切长条状葱，大蒜，韭黄，芹菜，高丽菜，大白菜等切段，输送带与刀的转速采用变频器控制可以调切所切割的蔬菜长短；
3.球根类一可切萝卜，马铃薯，芋类，番薯，竹笋，洋葱，瓜类，茄子类；
4.产量500～1000kg/h；
5.适合各种软硬的根茎叶类蔬菜和海带的加工，可切制成片、块、丝、丁、菱形、曲线型等多种花样。
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	53
	干手器
	1.外壳一体成型，双面出风喷气，5～7秒快速干手；
2.全金属涡轮增压风扇，最大功率1000W；
3.近红外线感应开启。
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	58
	单头七星蒸炉
	1.面板材料使用不锈钢材质，厚度≥1.2mm，侧板厚度≥1.0mm；
2.锅厚度≥2.0mm，磁感应强度高；
3.全不锈钢结构设计、炉脚采用全钢8寸重力脚；
4.电脑控制，具有防水、防油防虫设计；
5.彩色数码显示屏，能实时显示功率，故障代码；
6.冷风散热结构；
7.电压380V，功率：≥20KW。
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	74
	电饼铛
	1.整体采用全不锈钢材质；
2.精准控温；
3.锅体采用铸管铝锅，受热更均匀；
4.加热管加热。
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	82
	洗碗机
	1.总功率≤60.7kW；
2.单缸、双喷淋、单烘干；洗涤能力：2000～2500碟/小时；洗涤高度≤350mm；耗水量≤480L/H、洗涤温度：50～60℃、喷淋温度：82～90℃；
3.主体304不锈钢材质；配备恒温控制系统及水位自动控制、机械控制、扭力保护、档停开关、自动上液系统；
4.机械控制、按键操作、一键启动；
5.烘干功能段，结构设计为3D立体三面风口设计；
6.360度高温喷淋，具有可拆卸是残渣过滤网；
7.机器带有抑垢装置，提供相应的专利证书；
▲8.食品接触安全指标要求： 产品通过 GB4806.1-2016；GB4806.9-2023；GB4806.7-2023《食品接触产品安全（或卫生）认证证 书》；提供认证证书复印件；
▲9.大肠杆菌、沙门氏菌均不得检出，需提供包含前述相关指标、依据（包括但不限 于）“GB14934-2016”技术标准，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图；
▲10.质量检测要求：对于输入电流和功率、工作温度下的电器强度、 机械强度、机器的稳定性、符合质量标准。按照 GB/T 4706.1-2005测试符合标准，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
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	87
	油烟净化器
	1.风量≥40000m³/小时；
2.▲油烟净化设备需符合CCAEPI-RG-Q-015-2021 《餐饮业油烟净化设备》环保产品认证实施规则及 HJ/T 62-2001《饮食业油烟净化设备技术要求及检测 技术规范》(试行)检测标准(提供国家认可的检测机构出具的检测报告)；
3.油烟净化设备(含电源)需通过GB/T17799.1-2 017标准的静电放电抗扰度要求《电磁兼容通用标准 试验》试验结果符合A级要求；满足GBT17799.3-20 12《电磁兼容通用标准试验》满足电源端子骚扰电压 限值要求；通过GB/T17799.1-2017《电磁兼容通用标 准浪涌(冲击)抗扰度试验》试验结果符合A级要求，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图； 

4.▲所投油烟净化器设备通过GB 4706.1-2005《家 用和类似用途电器的安全第1部分：通用要求》中对 触及带电部件的防护、输入电流和功率、工作温度下的泄漏电流和电气强度、稳定性和机械危险等技术要求，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图；
5.▲所投油烟净化器设备整机在温度温度：20-35℃,湿度：25-75%RH,正常大气压的环境下进行测试；使用 喷嘴直径为12.5mm的喷水试验机，对设备外壳进行喷 水试验，满足GB/T4208-2017外壳防护等级IPX6测试 标准(需国家认可的检测机构出具的检测报告)；
6.▲所投油烟净化器设备整机通过GB/T2423.10-2019振动测试标准，设备在温度温度：20～35℃,湿度： 25-75%RH,正常大气压的环境下进行测试，在振动频 率10～150HZ,振动方向X、Y、Z三个轴向，每个轴向≥30min,设备整体均无破损，满足振动测试要求(需国家认可的检测机构出具的检测报告)；
7.▲所投油烟净化器设备外壳通过gb/t 10125-2021盐雾试验（NSS），在沉淀盐液浓度（5±1）%Nacl (m/m%）下暴露≥48小时，测试结果为10级（注：外 观等级参照GB/T6461-2002），提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图。
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	91
	双瓶组灭火装置
	1火灾自动探测，自动实施灭火；
2.自动发出声光报警；
3.喷射灭火剂后，自动切换喷射冷却水，防止复燃；
4.设有手动紧急机械启动机构，在火灾现场无电源的情况下，能可靠地实施灭火；
5.单瓶组保护范围1～5米，双瓶组保护范围6～10米烟罩；
资质齐全，阳光保险投保；
6.系统装置包括：控制箱、机械式驱动阀、管路、喷嘴、探测器、易熔连接片、金属拉索、滑轮三通、滑轮弯头等组成。其中控制箱由自动释放机构、驱动用；
7.高压氮气瓶、水流控制阀、液体药剂罐以及连接软管、单向阀、减压阀等构成；
▲8.依据XF498-2012，出具合格的检验报告，检验结果需为灭火剂充装量≥11.5L*2，灭火剂保质期六年，灭火剂喷射时间≥30秒，具有水冷却功能，在灭火剂完全喷射后，水流联动阀自动切换时间1秒≥T≤2秒；
▲9.食用油专用灭火剂需依据XF3007-2020型式检验标准，检验结果需为pH值≤95，凝固点≤-5℃，毒性为0，灭火性能≤45秒，需提供国家认可的检测机构出具的检测报告。
▲10.控制箱、药剂瓶、管道、喷头、虹吸管需依据GB/T10125-2021检验盐雾腐蚀，依据GB/T 2423.1-2008 和 GB/T 2423.3-2016检验高低温检验合格，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图；
▲11.灭火装置配件：管道、三通、弯头依据GB/T20123-2006检验材质为304不锈钢，喷头依据GB/T5121.27-2008的检验材质为H59铜，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图；
▲12.提供灭火装置钢丝绳依据GB/T8358-2023拉力测试，实际破断拉力≥2KN，提供检测报告及报告查询二维码或网址链接及网页查询结果截图；
▲13.具有远程监控功能，设备启动远程提醒功能，灭火剂到期、维保到期远程提醒功能，提供软件著作权证书进行佐证。
	


2.原招标公告内“附件：采购清单”增加采购参考图片

	厨房设备技术参数

	序号
	设备名称
	技术参数
	参考图片

	92
	简易餐桌
	
	[image: image13.png]




	93
	简易餐椅
	4个座位
	

	94
	圆餐桌
	直径2000mm
	[image: image14.png]




	95
	实木餐椅
	10个座位
	




